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Tria manual a finals del segle passat i marcatge de taps amb laser en I'actualitat, a la fabrica Francisco Oller.

Des de l'aparicié del vi escumés, existeixen discrepancies
per determinar on i quan es va produir la primera ampolla
aplicant el métode tradicional. Tot i que tenim constancia
d'elaboracié d'aquest tipus de vi des del 1531 a la zona
de Limoux (sud de Franca), és el 1693 quan Dom Perignon,
monjo encarregat del celler de I'abadia d' Hautvillers, a la
Champagne, descobreix el "vi destrelles” provocat per una
segona fermentacié dins la mateixa ampolla. | fins avui el
coneixem com a xampany.

Posteriorment, altres zones vinicoles presenftaren els seus
vins escumosos. A casa nostra, el 1872 Codorniu elabora
el primer cava al Penedes.

A partir de 'any 1700 es desenvolupa una ampolla de
vidre més resistent i sobserva que el millor tapament és el
tap de suro. Podriem dir que és en aquest moment quan
comenca verdaderament la produccié continuada de tot
tipus de taps.

Tal com hem comentat en anteriors Descobrim, el 1760
trobem inscrit com a taper a Cassa Francisco Malavila

i Bernat, (a) Marranxa, (1739-1798) i per tant podriem
considerar aquesta época com linici de la indUstria surera a
la nostra vila.

Al llarg dels anys, homes i dones cassanencs treballant en
aquest sector de forma continuada amb emprenedoria,
qualitat industrial i visié comercial porten els taps arreu del
mén i han contribuit a la formacié cultural i cohesié social
del nostre poble.

Mes enlla de comentar dades historiques i referéncies
d'empreses cassanenques, també voldriem explicar i deixar
constancia d'alguns aspectes basics i a la vegada poc co-
neguts del company de viatge dels vins escumosos: el tap.
Amb aquest objectiu trobareu en aquest opuscle: ressenyes
de cassanencs a la Champagne; tipus de taps i la seva evo-
lucié en el temps; curiositats técniques del producte i la seva
aplicacié; i, finalment algunes dades del sector productor i
del consumidor.

Kiku Nadal Vidal
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Inicialment, cap a I'any 1700, els taps eren fabri-
cats a ma d'una sola peca de suro natural.

A mitjan segle XIX, amb I'augment de la demanda
i les dificultats per obtenir suficient suro de qualitat
i gruix necessaris, comenca la fabricacié dels taps
amb varies peces encolades. Primerament de 2,
després de 3 i finalment de 4 peces.

En aquest moment podriem dir que el sector inicia
el cami cap a un procés industrial.

Cap a finals del segle XX, 'explosié¢ de la produc-
cié de vins escumosos arreu del mén i lincrement
dels preus de la matéria primera, obliga nova-
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ment el sector a desenvolupar un nou tipus de
producte: un tap per a vi escumés de mesures
estandard de 48 mm d'alcada i 30,5 mm de dia-
metre, format per un cilindre de suro aglomerat
unit a dos discs de suro natural, destinats a entrar
en contacte amb el vi, com es veu en el quadre
inferior.

Tot i que fins avui dia el tapament preferit per a
escumosos de primera qualitat continua essent el
tap d'aglomerat més dos discs naturals, el creixe-
ment dels mercats consumidors i la necessitat de
reduccié de preus han provocat la produccié de
taps amb només un disc i I'aparicié de taps tot
aglomerat.

Per a ampolles més grans i qualitats especials: tap de xampany 100% natural

S'elabora a partir de cinc plaquetes de suro de qualitat extra: tres de verticals per al manec i dues
d'horitzontals que estaran en contacte amb el liquid. El procés totalment manual d'aquests taps i la qua-
litat del suro que es fa servir condiciona que siguin d'un alt valor i només vagin destinats a les ampolles
de qualitat superior de les millors marques. La produccié d'aquest tipus de taps esta al voltant de les

500.000 unitats anuals.
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Per a ampolles de 75 cl: tap de xampany estandard
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Aquests taps s'elaboren a partir d'un manec de suro aglomerat al qual senganxen dos discos de suro
natural que estaran en contacte amb el liquid. D'aquest tipus de taps n'hi ha un consum anual de 3.200

milions d'unitats.

2 Cassai el 'tap de xampany'
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1 MINI Y2 (Benjamin) (0,20 L) 47 mm x 27 mm
2 MITJA %2 (0,3871) 48 mm x 30,05 mm

3 STANDARD (0,75 L) 48 mm x 30,05 mm

4 MAGNUM (1,5 L) 53 mm x 32,5 mm

5 JEROBOAM (3 L) 56 mm x 34 mm

6 REHOBOAM (4,5L) S8 mm x 38 mm

7 MATUSALEM (6 L) 58 mm x 38 mm

De tots és coneguda l'expressié “un benjamin” i

‘un magnum’ perd aixd només és la minima ex-
pressié d'una retorica vinicola, que en el seu argot
particular dona nom a una gamma d'ampolles
classificades segons el seu format, tant en mida del
vidre, com respecte al seu contingut de liquid [vi o
xampany-caval.

La mesura estandard O,75 L procedeix del segle
XIX quan els britanics en el seu comerg internacio-
nal usaven el galé imperial (4,5461 L), una bota

de vide 225 L (50 galons/300 ampolles de 75
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8 SALMANSAR (9 L) 58 mm x 38 mm

9 BALTASAR (12 L) 58 mm x 38 mm

10 NABUCODONOSOR (15) 58 mm x 38 mm
11 SALOMON (18 L) 58 mm x 38 mm

12 SOVEREIGN (25 L- 26 L) 58 mm x 38 mm
13 PRIMAT (27 L) 58 mm x 38 mm

14 MELCHIZEDEK (30 L) 58 mm x 38 mm

centilitres); una caixa de 6 ampolles equivalia a
un galé imperial, daqui aquesta caixa, que es va
instaurar com a mesura unitaria (amb sis ampolles
de 0,75 litres).

En les ampolles més grans la conservacié i l'evolu-
cié del vi/xampany és més lenta i gradual, també
els canvis de temperatura els afecten menys.

Els noms amb qué es denominen les ampolles te-
nen un origen biblic, segurament per la influéncia
judeocristiana dels propietaris dels cellers france-
sos.

En el grafic superior hi trobareu: nom del recipient,

capacitat de liquid i mides del tap de suro ade-
quat a I'ampolla.

Tot i trobar-nos en una zona productora de tot tipus de taps, segurament poca gent coneix com es pro-
dueix la forma de bolet que trobem en destapar una ampolla de vi escumés. En primer lloc hem de tenir
present que un tap de suro és un producte que pot ser comprimit sense que s allargui.

Un tap d'escumés és un cilindre d'un diametre estandard de 30,5 mm i una llargada de 48 mm. Al
moment de tapar, haurem de comprimir-lo fins a 15 mm per introduir-lo uns 23 mm dins un coll d'ampolla

que té un diametre de 17 mm.

Escanyat pel coll de I'ampolla i amb la pressié del morrié, es formara el bolet. Al destapar, degut a l'elas-
ticitat del suro, el tap tindra tendéncia a recuperar les dimensions inicials.

Cassa i el 'tap de xampany'
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Josep Domingo Garriga
(1849-1905)

El 1877 ja hi ha noticies de la seva
activitat a la Champagne en la venda
de taps per a xampany en un petit
establiment que té obert a Reims. A
Cassa operava en el taller instal-lat

al carrer Marina nim. 7: no és fins

al 1875 que demana un permis per
construir un establiment senzill per
fabrica de taps; és de suposar que fruit
de la bona marxa del negoci. El 1892
torna a demanar un permis dobra per
edificar un habitatge com a residéncia
familiar; en la documentacié consultada
sesmenta carretera Marina km 13, que
serien els actuals nimeros 31 i 33. Com
en els tradicionals obradors de suro del
segle XIX, es fabrica en les “botigues” a
lactual nom. 31 de la carretera Marina
i la casa familiar és al costat, al 33. El
1901 és un dels tres exportadors de
taps censats a Cassa.

Joan Domingo Gispert

(1875- 1957)

Continua el negoci del pare, en casar-
se |'l de setembre de 1901 amb Benita
Alemany Dausd, de bona familia i filla
del veterinari titular de Cassa, amb

un bon dot, cosa que fa que el negoci
creixi i es consolidi al mercat frances.
Durant la Primera Guerra Mundial
(1914-1917) les instal-lacions de Reims
sén molt castigades pels bombardejos
alemanys; no obstant, en tenir el seu
cunyat com a encarregat |'establiment
de Reims continua obert ampliant amb
una representacié a Bordeus.

Després de la Guerra Civil Espanyola
(1936-1939) la fabrica entra en
decadeéncia fins al seu tancament
definitiu, el 1945.

Persona molt religiosa, és nomenat
Jutge de Pau de Cassa des de 1919 al
1932; va deixar sis fills: Gracia, Joan,
Antonio, Teresa, Josep i Josefa.

Eduard Mestres Roda

4 Cassa i el 'tap de xampany'

En aquesta terra, a Cassd, en una geografia llavors molt
endrecada, al carrer d'Avall, va néixer una nit glagada
de 1869 en Francisco Oller. Com tants nens de la

vila, va créixer envoltat de suro doncs el seu pare, en
Gasparé, Gaspar Oller, era un petit fabricant de taps.
L'any 1885, amb setze anys, orfe de pare i mare,

amb unes poques pertinences personals posades dins
dun costal i per tal de buscar mitjians de vida, després
duna breu estada a Mila, va comencgar un periple per
terres franceses i es va desplacar primer a Tolosa de
Llenguadoc i després, a Epernay i a Reims, al cor de la
Champagne.

Amb aquest trajecte geografic va comengar una
aventura empresarial i familiar singular i apassionant.
Una historia que es va anar desplegant a poc a poc

en el temps, en una alternanca de moments encertats

i daltres que no ho van ser tant, de moments dimpuls i
moments d'esterilitat, fins i tot de retrocés. Una historia
que va viure el dolor de dues guerres europees i el
sobrepreu de dolor de la Guerra Civil espanyola.

Un munt de dificultats, catastrofes, moltes adversitats,
desengcmys de tot tipus. Un trajecte, tanmateix, en el
qual sempre es va imposar la plena confianga en el
futur i el més gran optimisme de la voluntat.

Francisco Oller va formar part duna generacié que

va viure una etapa histdrica de mutacions radicals,

amb tantes ascensions i caigudes en paraules de
Stefan Zweig) que, a vegades, fa l'efecte que els seus
infegrants no van viure una sola existéncia sind més
dung, i totes completament diferents.

L'any 1891 Francisco Oller va retornar a Catalunya
per tal de casar-se amb Joana Viader. | també ho va
fer un any després amb la seva esposa: van retornar a
Bescand, al Mas Viader, un magnific casalot de pages,
per tal de tenir la seva filla gran, 'Angel. Aquell any va
fundar simultaniament dues empreses de fabricacié i
comercialitzacié de taps per a xampany: una a Cassd,
['altra a Reims. Cent anys després, el 1992, Angel amb
cent anys i el cap clar, va presidir a Cassa, juntament
amb el President Pujol, el centenari de les dues empreses
i de les dues fabriques.

La primera Guerra Europea va representar un sotrac
brutal en la trajectoria del taper, ja que la seva

fabrica de Reims va quedar totalment ensorrada per
les bombes alemanyes. Va ser un fet traumatic que

el va obligar a tornar a comencar gairebé de zero.
Tanmateix de la catastrofe en va fer una oportunitat i,
infatigable com tots els pioners, va construir de nou la
factoria de Reims i va reforcar l'estructura productiva
de Cassa per tal d'apropar-se per primera vegada als
cavistes catalans.

La Guerra Civil espanyola va comengar a afeblir el

El pati de la fabrica de Can Par¢6 a Cassa de la S

seu esperit i la seva anima. Als 70 any:
viscut i patit dos conflictes bel-lics, amb
per Franca (uns a Reims, els altres, a Pc
Perpinya) no és dificil imaginar el mal #
nova situacié va causar al comerciant i
taps. Quan tota la seva energia s'esme
lestructura productiva i de personal de
de la pardlisi provocada per la Guerrc
el comengament de la segona guerra
afectar de forma contundent la seva e
Reims. Perd més que mai va tornar a te
infatigable per tal dintentar redregar |
negocis tot i no endevinar-ne el futur:
també com Ludwig, el personatge de Z
al passat’, “treballava dotze, catorze h
una obstinacié fandatica per tal d'enfon
llit i submergir-se en un son inconscient
Francisco Oller shavia fet gran, la gue
i la seva passié per la feina, primer es
transformant i després es va anar apa
de quedar-se sol en aquell mén que s'e
de l'odi, la guerra i la follia.

El taper va morir a Cassa de la Selva
febrer de 1941, una altra nit de fred |
anys dedat. Francisco Oller va impreg
d'un excés d'exigéncia personal que el
obsessivament la seva passié: només p
taps. Els taps de suro van ser la seva ¢
familia I'al-licient permanent del seu tre
Francisco Oller va construir una idea «
familia, modesta pero potent. Un traje



> la Selva, fa un centenar d'anys.

anys, després dhaver
imb la familia dispersa
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verra Civil espanyola,
rra va fornar a
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lea dempresa i
trajecte que troba

la raé de ser en l'escorca d'un arbre molt singular i
consistent.

El suro, en paraules de Josep Pla, és “un arbre arcaic,
de poca esplendor vegetal, de capgada poc densa,
ampla i arrodonida. Un arbre tanmateix robust,
habituat a viure en terrenys magrissims, a suportar

les pendries més dramatiques, a superar les fams més
recalcitrants”. Un arbre sense malura, resistent a totes
les envestides del vent, com deia Rodoreda. El tap

de suro sobté daquesta primera matéria humil que,
treballada amb humilitat, es va sofisticant fins que
esdevé una part imprescindible duna de les begudes
més delicades que shan fet mai. L'arbre sencer i la
seva escorca que l'empara i el protegeix, sempre han
acompanyat el recorregut familiar i empresarial i sén
els que veritablement donen la forca i la ras de ser al
trajecte de Francisco Oller. Com diu el pintor i poeta
Perejaume, enlloc com en un magatzem de suro, “un dia
seré de finals de juliol, amb tota la collita de lany i els
treballadors enllestint ja les darreres piles, no es percep
la terra tan plena i el cel tan buit".

Per a Jean Giono, es pot fer el retrat dun home fent el
retrat del seu paisatge. En el relat de Francisco Oller,
tres geografies essencials dibuixen el cami de la seva
familia i el de la seva empresa.

Cassd, i les planes de la Selva, un dels paisatges més
agradables del pais. Planes enmig de turons. Pujols
gairebé inapreciables. El doctor Peio Pascual deia
parlant de les Gavarres: "De vegades, les suredes
sobren i deixen veure un camp, un goret, un pla de
conreus’. Ho ratificava Josep Pla: * Aquesta és una de
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les caracteristiques de la comarca, la preséncia del
bosc entre els camps petits. Aixd fa que el paisatge es
presenti sempre ple, moblat”. Un paisatge molt bonic,
encara més, si enfilem Gavarres amunt i aconseguim
atrapar, a lhivern, com deia Rodoreda, gairebé amb
una sola mirada, I'horitzé blau del mar i la clenxa blanca
dels Pirineus.

Durant quatre décades la platia de la Fosca i el seu
hotel van ser una extensié de la fabrica Oller de
Cassa. La Fosca, un paisatge com deia Josep Pla
“prodigiosament suau i equilibrat d'una fina coloracié
verd-poma a lhivern, encegat a l'estiu pels rostolls
daurats, duna gran elegancia lineal”. L'hotel, de formes
cUbiques i linies senzilles i rectangulars, molt del gust i
de les formes de I'arquitectura racionalista, era elegant
i de categoria, excepcional per época. Lhotel el va fer
construir lany 1934 per tal dacollir, entre dalires, els
seus amics xampanyers de Reims i Epernay. Pujant al
Cap Gros el paisatge samplia enormement i gairebé
el perds: albires, primer, una costa amable de corbes
lineals i, després, una costa abrupta plena de penya-
segats. A dalt de tot lhoritzé seixampla una immensitat i
et tornes petit.

Reims i la champagne: Una terra amable de tosses i
turons de guix, tfravessada per un riy, la Marne, que
dona a la regié el seu aspecte definitiv. Un paisatge
agricola molt potent en qué tots els colors de la vinya
sescampen arreu, turons amunt, turons avall. Fins i tot

a lhivern quan els ceps estan ben despullats. Boscos
espessos i planes obertes. Perd encara més: planicies
de terres llaurades des dels temps més remots, on

es treballa la vinya: “Terra, calg i esforg i també un
clima salvatge de fred i pluges i neu i glacades i poca
insolacié donen al raim una especial caracteristica
acida, immadura, perpétuament adolescent que sera

la gracia d'aquest vi eteri, d aquest cristall liquid que
coneixem com a Xampany', diu Narcis Comadira. Una
terra en qué el patiment de la guerra ha enfortit el seu
caracter. Un paisatge viscut i treballat que va marcar la
historia de Francisco Oller.

Unes quantes geografies. Un arbre i uns quants
paisatges de turons, plandries i boscos. Terres d'horitzons
profunds i camps extensos. Perd especialment la
fortalesa de tot plegat cal trobar-la en tres fabriques,
els seus treballadors i les seves families. Uns espais
pulcres, ordenats i endrecats. Uns llocs que sempre van
invocar el benestar de la serenitat. Aquesta va ser la
idea de Francisco Oller. Una idea dempresa i de familia
que es va fonamentar en la perseveranca, en l'audacia
i en la voluntat de no sotmetre’s als capricis del desti.

Jaume Nadal Farreras
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La industria surera ha evolucionat de manera radical
en termes de controls sensorials del suro i de visio
artificial del producte.

El mén del suro, en col-laboracié amb el mén enoldgic
dels cellers, ha volgut coneixer millor els continguts
sensorials del propi material tant pel que fa a les
parts positives del material (vainillines, florals...) envers
les evolucions del vi que tapen, com a les negatives a
controlar [molécules quimiques com el tricloroanisol o
similars).

Aixd ha fet que més enlla dels coneixements senso-
rials de les persones, els métodes analitics emprats en
els darrers 20 anys hagin tendit a cercar molécules
quimiques infinitesimals de parts per trilié, i per aixo la
tecnologia desenvolupada mitjancant cromatografia
de gasos sha convertit en el referent tecnoldgic que
fins i tot altres sectors han copiat. Una maquinaria i
un coneixement que han fet que els endlegs recone-
guessin alld que cal evitar, perd sobretot alld que de
positiu en l'evolucié dels vins cal potenciar.

JoAN J. Puic

La tasca de simular 'ull huma mitjancant
tecnologia de visié¢ artificial per avaluar i
discernir el que és un suro més bonic i net
dimpureses visuals, ha fet que la seleccié
de les classes de taps per a les diferents
franges de mercats shagi perfeccionat
per a poder fer un aprofitament global del
suro optim a les necessitats dels mercats,
tant dels més exigents com dels que sols es
poden permetre preus baixos de producte.
A algunes empreses, com F.Oller, han por-
tat a l'extrem aquesta recerca i la visié ja
no és sols externa del tap: és també interna
del suro.

Aixo fa que siguin capacos de veure les
densitats del suro i evitar les parts més
llenyoses i denses i alhora evitar també les
parts menys denses i longes: 'Excel-léncia
del contingut.

JoAN J. Puic

6 Cassai el 'tap de xampany'



Al llarg del temps, els taps de suro han estat mar-
cats amb foc i amb tinta; darrerament la utilitza-
cié¢ del marcatge a laser és molt habitual.

Per normativa, els taps per a vins escumosos
aniran marcats en la seva part superior amb les
marques que indiquen el métode d'elaboracié de
I'ampolla ([quadre adjunt).

Opcionalment hi podem trobar el nom del celler,
el del fabricant del tap i altres informacions.

Si esteu interessats a coneéixer els codis dels fabri-
cants dels taps podeu trobar-los a: www.corkand-
logo.com.

Abans de relacionar les caracteristiques dels taps
segons les seves dimensions, estructura o qualitat
fisica/visual, és important remarcar que un tap
per a vi tranquil i un tap per a vi escumés només
tenen en comy dos aspectes: la matéria primera,
el suro, i el seu desti final, dins un coll d'ampolla.
En d'altres aspectes poden ser molt diferents.

Dimensions habituals:

Tap vi tranquil: llargada diametre
38 mm 24 mm
44 mm 24 mm (7 5¢cl)
49 mm 24 mm

Tap vi escumds: llargada - diametre
48 mm - 30,5 mm (7 5¢l)
53 mm - 32,5 mm (Magnum,1,5l)
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Vins escumosos Marca

. El tap de suro marcat

Métode
iy amb una estrella de

tradicional CAVA quatre puntes. @
Meétode El tap de suro marcat
tradicional amb una estrella de cinc %
XAMPANY puntes. _
ggiﬁ%‘:ﬁgcm El tap de suro marcat
TRANSFER amb una linia.
gmw\{ﬁ o0 CUVE El tap de suro marcat
CLOSSE amb un cercle
VINS GASOSOS o El tap de suro marcat
GASIFICATS amb un friangle

Denominacions pel percentatge de sucre
Brut Nature O a 3 g/l

Extra Brut 6 gl

Brut 12 g/l

Extra Sec 12 a 17 4l

Sec 17 a 32 g/l

Semi Sec 32 a 50 ¢/l

Dol¢ + 50 ¢/l

(com a referencia: Coca Cola: 80 g/l)

Estructura:
Tap vi tranquil: naturals i empastats (‘colmatats)
Tap vi escumds: 1 +1
Micro
Naturals ([d'1, 2, 3, 4 i 5 peces)
Aglomerat + 2 discs
Aglomerat + 1 disc
Tot aglomerat

Qualitat fisica / visuval:

Al llarg de la historia, la classificacié de qualitat
dels taps per a vi tranquil ha anat variant. Els ta-
pers de Cassa parlaven habitualment de qualitats
des d'Extra fins a Sisena. Posteriorment ampliaren
el ventall incorporant les qualitats Flor i Super.

En el vi escumés, atesa la seva composicid, les
qualitats emprades serien Extra, Stper, A i B.

Cassa i el 'tap de xampany'
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884 milions d’euros

Valor social i ambiental del sector
surer catala

Segons un estudi redlitzat per ESCI-UPF, MANGO i
Fundacié Institut Catala del Suro, publicat a loctubre
del 2023, es demostra que la contribucié ecoldgica de
la indUstria surera catalana -fins a 669 milions d'euros-
triplica el seu valor socioeconomic valorat en 215.

Produccio de vins escumosos - 2023

ampolles/any
Franca Champagne 310.000.000
Franca Altres 400.000.000
Espanya 250.000.000
ltalia 1.000.000.000
Alemanya 300.000.000
Argentina 80.000.000
EUA 100.000.000
Australia 50.000.000
Sud-africa 30.000.000
Russia 400.000.000
Altres 280.000.000
ToTAL 3.200.000.000

ampolles amb tap de suro

Produccio de taps de suro per a vins
escumosos - Any 2023

Catalunya 1.100.000.000
Portugal 1.800.000.000
ltalia 300.000.000
ToTAL 3.200.000.000

La produccié de taps per a vins escumosos a Ca-
talunya és una tercera part del total mundial.
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['aportacié total daquest sector en el camp social i
mediambiental es calcula en 884 milions d'euros.

La produccié de suro i els seus productes tenen un

impacte positiv en el manteniment de l'ecosistema de les
suredes, fomentant la biodiversitat, reduccié de l'erosié,
manteniment de recursos hidrics, reduccié del risc dincendi i
la fixacié de carboni atmosferic.

Altres dades:
Produccio vi tranquil - 2023
ampolles/any

ToTAL 19.000.000.000
75% taps de suro i 25% taps de rosca i altres
tapaments

Produccio altres begudes alcoholiques
2023 ampolles/any

ToTAL 48.000.000.000

Cal tenir present:

La produccié de vins tranquils és quasi 6 vega-

des superior a la de vins escumosos. En tot cas,

el consum mundial d'altres begudes alcohosliques

(vodka, whisky, rom...) s‘acosta als 50 mil milions

d'ampolles anuals.

Tendéncia de produccié de vi escumés: + 1,5%

anual.

Tendéncia de produccié de vins tranquils: estable.

Per saber-ne més:

Historia i histories de la industria del suro / Albert
Juanola i Boera / Rourich, 2001.

Francisco Oller: qualitat de lider. Pere Sala i Jaume
Nadal. F. Oller SA, 2013.

Quan en deiem xampany. Rafel Nadal Farreras.
Columna, 2013.

El negoci del suro a la comarca de la Selva.
Joaquim Alvarado Costa. Centre dEstudis Selvatans, 2012.
La industria corchera en Cassa de la Selva. Joaquim
Alvarado Costa. Universitat de Girona.

Més informacio a: www.greccassa.cat
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